Hauptling Apostolos Kassiteropoulos ist mit Stamm und Stil umgezogen

Schmeckt’s noch im ...

,zeleon‘?

Das ,,eleon” demonstriert auf fulminante Weise, wie man
mit einem Neuanfang alles richtig machen kann.
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Atmosphare &0 0 OO

ie vorher sind es die

Kleinigkeiten, die den

Unterschied  ausma-
chen. Die Holzscheite im Gemiil-
derahmen, die bliitenkelchartigen
Lampen, der saftige Braunton der
Wand. Das alte ,,eleon® ist sofort
wiedezuerkennen. Das wird die
zahlreichen Fans des wohl besten
griechischen Restaurants der Stadt
beruhigen. Begeistern jedoch wird
das neue ,eleon” jedermann.
Plotzlich paart sich Gemiitlichkeit
mit Raum, gesellt sich Grofistadt-
gefiihl zur Intimitit. Kassiteropou-
los hat mit seinem Umzug eine vi-
siondre Entscheidung getroffen.
Er hat dem etwas abgewirtschafte-
ten Gebidude stilsicher neuen
Glanz verliehen. Vor allem hat die
Strahlkraft seiner Gerichte den
Umzug reibungslos tiberstanden.
Die Rinderleber mit roten Zwie-
beln und Weifiwein (5,40 Euro)
bleibt ein Gedicht. Kriftige medi-
terrane Aromen und eine wunder-

voll durchgesottene Leber machen
dieses kleine Wunderwerk zu
einem meiner absoluten Lieb-
lingsgerichte. Purismus und Klas-
se treffen im ,eleon® nicht nur ar-
chitektonisch fruchtbar aufein-
ander. Der gegrillte Kalmar (im
Ganzen wohlgemerkt) mit einer
Fiillung aus Schafskise, Thymian
und Knoblauch auf Reis (11,90
Euro) ist der beste Beweis dafiir.
Der Tintenfisch von bester Quali-
tit wird schlicht gegrillt, behilt da-
durch seine natiirliche Konsistenz
und entfaltet zusammen mit der
Tubenfiillung seine ganze aroma-
tische Pracht. Das ist mediterrane
Kiiche mit Sinn und Verstand und
grofiem Konnen. Kassiteropoulos
hat ein Hindchen dafiir, das Rich-
tige zu tun. Zusammen mit seinem
Team, das ebenfalls komplett mit
umgezogen ist, wird er in noch ho-
here kulinarische Gefilde vorsto-
flen. Der Olymp ist ihnen nicht
hoch genug.
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